


•  18 lettuce­associated E. coli O157:H7 outbreaks since 1995 

•  “serious concern with continuing outbreaks” 

•  “We [FDA] believe that there are actions that can and 
should be undertaken immediately to address this issue.” 

•  “… it is clear that more needs to be done.”



Outbreak of Escherichia coli O157:H7 
Infections Associated with Lettuce at 

a Fast­Food Chain Restaurant – 
Minnesota, 2006



Outbreak Investigation 

December 11, 2006 
•  Five E. coli O157:H7 cases interviewed 

– All had eaten at a Taco John’s restaurant 
in Albert Lea 

•  E. coli O157:H7 outbreak in Iowa associated 
with Taco John’s 

•  MDH issued a press release and health alert



E. coli O157:H7 Cases Associated with Taco 
John’s in Minnesota and Iowa, by Meal Date 
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Case­Control Study Results 
Minnesota 

Odds Ratio =  41.3 
95% Confidence Interval: 4.7 – 362.3 
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“….have DNA­matched the strain of E. coli 
O157:H7 bacteria…..with two environmental 
samples gathered from dairy farms near a lettuce 
growing area in California’s Central Valley.”
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E. coli O157:H7 Outbreaks Associated with Leafy Greens 
Onset Month 
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E. coli O157 Outbreaks Associated 
with Leafy Greens, by Year, United 

States, 1995­2006



E. coli O157 Outbreaks Associated 
with Leafy Greens, by Month, United 

States, 1995­2006 

Month 

2 

3 

4 

5 

6 

1 

7 

FEB  MAR  APR  MAY  JUN  JUL  AUG  SEP  OCT  NOV JAN  DEC 

8 

N
um

be
r o

f O
ut
br
ea
ks







Lettuce  Milk cows



III. Manure And Municipal Biosolids  p. 23 

“Applying raw manure, or leachate 
from raw manure, to produce fields 
during the growing season prior to 
harvest is not recommended.”



Issue:  Soil Ammendments p. 5 

“Do not use raw animal manure with 
any lettuce/leafy greens crop.”





Multistate Outbreak of 
Salmonella serotype Tennessee Infections 
Associated with Consumption of Peanut 

Butter — United States, 2006­2007 

Anandi Sheth, MD 
Enteric Diseases Epidemiology Branch



Outbreak Detection: Isolates of Outbreak Strain 
of Salmonella Tennessee, 

by Month, Nov 2004 – Dec 2006 
Reported to CDC PulseNet as of January 1, 2007 
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10­19 cases 1­9 cases  20+ cases 

Salmonella Tennessee Cases by State, 
(n=563)



Hypothesis Generation 

0.5 75 71 Eggs 

0.008 59 85 Peanut Butter 

0.5 78 72 Milk 

0.4 70 78 Banana 

0.002 22 48 Turkey 

0.5 76 83 Potato 

p­value 

Percent of 
Population 
(n=9093) 

Percent 
of Cases 
(n=31) Exposure



Could Peanut Butter be the Source? 

•  Never caused a U.S. outbreak 
– 1998 outbreak in Australia caused by 
peanut butter 

•  Peanut butter heated during processing 
– Salmonella can survive in peanut butter 

•  Popular among children 
– Eaten by members of all age groups 

•  Further interviews of 6 patients suggested 
common brand



Case­Control Study: Results 

9.1 (1.0  – 433 ) 1 9 
Great Value 
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Action 
•  Notified Food and Drug Administration (FDA) 
on February 13, 2007 
– Peter Pan and Great Value brands 
produced at one plant 

– Distributed to all 50 states and >70 
countries 

•  Plant ceased all production on February 14 
•  Voluntary recall 
•  International notifications



• Two environmental 
samples yielded 
outbreak strain 

• Company reported 
leaky roof and faulty 
sprinkler may have 
caused moisture in 
the plant 

– Can favor 
Salmonella growth 

Plant Investigation 
Conducted by FDA




